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kolendar 2023
jejda, da je!



Jejda Pretka
Iz puoja na mizo

Ajda Pratika – Jejda Pretka je poseben projekt, 
ki se je rodiu za Bienale industrijskega designa 
v Ljubljani, kamer so pošijal njih diela iz 
cielega sveta. Tudi mladi kolektiva Robida iz 
Topoluovega.

Tema bienala je bila Supervernakularno an v 
besiedi vernakularno je objeto vse, kar se doma 
nardi, redi an pardiela. Namien je pokazat nove 
poti an sisteme ekonomije, tiste, ki na uničava 
sveta, na jemlje samuo, ma skrbi tudi za zdravo 
zemljo an nje regeneracijo. An jejda je ta prava 
za tuole.

Jejda obnovi zemljo, na kateri raste, je 
tradicionalna an nova jed, je pomemben element 
slovienske kulture. Lahko preživi povserode, na 
mrazu an v ici, na revnih tleh an še po varhu 
pomaga zdravju ljudi an cielega sveta.

Stuo an vic liet od tega so v Sloveniji, tle par nas 
an drugod genjal pardielovat jejdo an začel sadit 
druge sorte žita, ki rodijo buj obiuno. Želja je 
spodbudit kumete, naj začnejo spet sadit jejdo, 
saj rase interes za njo. Trieba je tudi pomislit, de 
kar je vriedno je kvaliteta tistega, kar pardielamo 
an jemo.
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Mati Božja Marija - Novo leto 

Bazilij

Presveto Jezusovo ime

Angela

Edo

Sveti trije kralji - Oufar - DAN EMIGRANTA

Lucijan

Jezusov krst 

Hadrijan

Aldo

Pavlin Oglejski

Bernard

Hilarij

Odorik iz Pordenona

Maver - 2. nav. ned

Marcel

Anton Puščavnik

Marjeta Ogrska

Marij

Fabijan

Neža

Vincencij - 3. nav. ned.

Henrik 

Franišek Saleški

Spreobrnitev sv. Pavla

Timotej

Angela Merici

Tomaž Akvinski

Valerij - 4. nav. ned.

Martina 

Janez Bosko
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Eligij 

Kromacij Oglejski

Frančišek Ksaver - Maša za Sveto Barbaro na Liesah - 1. adv. ned.

Barbara 

Krispina

Miklavž

Ambrož

Marijino brezmadežno spočetje 

Valerija 

Loretska Mati Božja - 2. adv. ned.

Damaz I. 

Amalija 

Lucija

Janez od Križa

Silvija - ZAČNE DEVETICA BOŽIČNA

Adelajda 

Modest - 3. adv. ned. - kvatarna ned.

Gracijan

Favsta 

Dominik 

Peter - ZIMA

Frančiska 

Viktorija 

Sveti večer, maša du Kozc an na Liesah - 4. adv. ned.

Božič 

Štefan 

Janez

Nedolžni otroci, mučenci

David

Eugenija

Sveta družina - Silvester

Pesem o ajdi

Kakor bela grud
gorka od krvi,
mlade radosti

v cvetju ajda diši.

Že vsa polna medu
zacvetela je,

pala k nogam ko v snu
ji čebela je!

Grud prostrana jo
napojila je,

z božjo pomočjo
vase skrila je.

Zdaj stoji, diši,
na daljave blešči,

ko golob mi upira
v svet rdeče oči.

Kadar klas šumi,
kmet počije se,
kadar ajda diši,

ji odkrije se!

Plača za ves trud
z medom kdo, s krvjo?

Ktera druga grud
nežna je tako?

Ah, že skoro bo prišla
mrzla in hladna -

na ves svet
legla je čarovnica.

Josip Murn Aleksandrov
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Brigita Irska

Svečnica - Jezusovo darovanje

Blaž

Jože Leoniški

Agata - 5.  nav. ned.

Pavel Miki 

Maks

Hieronim Em. - DAN SLOVENSKE KULTURE

Apolonija

Sholastika 

Lurška Mati Božja

Damjan - 6.  nav. ned.

Anselmo 

Ciril in Metod, Valentin

Georgija

Samuele 

Silvin

Janez iz Fiesole 

Konrad  - maša za varhua Lieške fare - 7. nav. ned.

Leon 

Irena - PUST

Sedež apostola Petra - PEPEUNICA

Polikarp

Sergij

Kalist

Viktor - 1. post. ned.

Gabrijel 

Roman 

Tele viš so te prave karamele!

Priet ku vam poviem od jejde v Tapoluovem 
muoram poviedat, de kar so jo gor sijal, je biu 
tisti cajt, kadar so ljudje jedli samuo, kar so doma 
prdielal.
V nijvah an vrteh, dokjer se ni zima pokazala, je 
nimar ki raslo an takuo vsaka sezona je imiela suoj 
pardielak. Priet kampier, al sierak, al grah, potle  
riepo, za riepo ušenico al jičmen. An za prelomit 
te buj navadne pardielke gor u Tapoluovem je 
bila navada sijat jejdo.

Jejdo so jo navadno sijal zad za jičmenam al pa 
zad za no sorto kampierja, ki je bju že prve dni 
luja zdrev an se je klicu Markur. 
Kar se zmislim, mi Žnidarjov v Tapoluovem smo 
te zadnji jejdo usijal dol v tisto  nijvo na Lažinc. 
Kar jest san imeu 4 al 5 liet muoj nono Pepo me 
je peju dol na Lažinco an mi je pokazu nijvo vso 
puno bielih rož.

Kar smo se vracjal damu, smo se ustavli dol v 
Krasnjace an nono mi je poviedu, de par starim 
v Tapoluovem so vsi jejdo sijal an ... adno lieto se 
je gajalo, de tam v Dobij so usijal jejdo malomanj 
vsi vasnjani, takuo vošta miesca je bila vsa bula 
biela ku de bi padu snieg, bušele so takuo gučale, 
de se je čulo daj cju vas.
Je potle doluožu: “De boš viedeu ... za de jejda 
lepuo rodi je trieba imiet blizu tudi bušele, zdaj 
jih imajo samuo Štiefnov gor u Polic, priet so jih 
imiel an Tonov tam za Rupo, Na Vrte-ti tam v 
Dobji, narvic so jih imiel pa Luščakov dol na 
Loge.” Jejdo so jo nucal za kuhat to črno pulento 
al pa kruh, ki so ga klical pepelu kruh.
Jejdu med je nomalo pikant tuo viem, zak tiste 
lieto, kar je Fonšo Štiefnu snemu med, mu je 
pomagu an Aurelio Na Vrte-te.  Otruocem, ki 
smo gledal, kuo se snema med, nam je dau adan 
koščic setja an je smehe jau: “Tele viš so te prave 
karamele!”

Piero Gariup Žnidariu
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Vsi Sveti

Verne Duše  - Vahti 

Silva

Martin

Oglejski mučenci - 31. nav. ned. 

Lenart 

Ernest 

Deodat

Posvetitev lateranske bazilike

Leon Veliki

Martin iz Toursa

Jozafat - 32. nav. ned.

Evgenij  

Nikolaj Tavelić

Albert Veliki

Marjeta Škotska 

Elizabeta Ogrska

Posvetitev bazilike sv. Petra in Pavla

Matilde - 33. nav. ned.

Edmund 

Darovanje Device Marije

Cecilija

Klemen I.

Andrej Dung

Katarina Sinajska

Kristus kralj - 34. nav. ned.

Valerijan Oglejski 

Teodora

Vsi frančiškanski svetniki

Andrej ap.

Jejdov čaj

Priet k sam kupe s cielo skupino Robida začela s 
projektom Ajde Pratike, sam poznala le malo receptov 
z jejdo: pulento z jejdo, ki jo je parpravljala moja nona, 
pizzochere, ki sam jih kajšankrat jedla pri prijateljici doma 
an jejdovo kašo, ki sam jo spoznala parvič s prijateljico 
Janjo. Jejdo niesmo nucal v moji družin. Niesam viedela 
še kaka je rastlina an mislim, de še nikdar nisam videla (al 
prepoznala) njive jejde. Kar sam na začetku raziskovanja 
odkrila čaj, ki se kliče soba-cha na Japonskem, memil-cha 
v Koreji an kuqiao-cha na Kitajskem, se je zbudila moja 
radoviednost! 
Jejdov čaj ima v sebe antioksidativne flavonoide, niema 
kofeine, zatuo je dobar tud pred spanjem. V telem 
receptu zmiešam jejdo, mocnuo prisotno v slovenski 
prehranjevalni kulturi, s suhimi zelišči, ki so še an 
element mojega vsakdanjega jedila, ki sam se ga navadla 
v Sloveniji. Zelišča z intenzivnim okusom pomagajo 
čaju jejde uravnotežiti močan karakter jejde an morebit 
obogatijo kompleksnost okusa. 

Nucamo:
• 1 žlico jejdove kaše (al jejdovih semen)
• 0,5 litra vode

Lahko dodamo:
• posušena zelišča (meta, verbena, …)
• limono
• med

Cajt: 
nekaj minut

Recept:
Jejdo denemo v marzlo vodo, zavriejemo an kuhamo 2/3 
minute an čaj je parpravljen: precedmo jejdo an imamo 
gorak armen čaj. Lahko ga pijemo tudi takega, če nas na 
mot mocjan okus jejde.
Lahko dodamo an par listov mete ali verbene (ali 
drugega zelišča z intenzivnim okusom), lahko pa tudi 
malo limone al medu an videmo, kuo spremeni farbo an 
kuo čaj rata čist.

Nasviet:
Ko jo odcedita, je jejda pripravljena za užit. Kier je malo 
blaga jo lahko dodamo solatam al komaraču z vinaigrette 
iz limone, olivnega olja an gorčice (senape)!

P.S.:
Ljudje so praval pripravit čaj z jejdovimi cvetovi an z nje 
zelenino. Telega ne smiemo narest, saj rastlina ima v sebe 
fototoksično snov fagopirin, ki ima lahko slave efekte na 
kožo an oči pod soncam. Sienje pa niema telih efektov.

Vida Rucli Paukarčna



MAREC 
MARČ 2023

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

S

Č

P

S

N

P

T

S

Č

P

S

N

P

T

S

Č

P

S

N

P

T

S

Č

P

S

N

P

T

S

Č

P

Circolo di cultura kulturno društvo Rečan Aldo Klodič Liessa/Liesa 3, 33040 Grimacco/Garmak (Ud) | www.recan.it | info@recan.it

David 

Neža Praška 

Marin

Kazimir

Hadrijan - 2. post. ned. - kvatarna ned.

Julijan 

 Perpetua in Felicita 

Janez od Boga - DAN ŽENA

Frančiška Rimska

40 mučencev iz Sebaste

Benedikt 

Justina - 3. post. ned

Kristina 

Matilda

Lojza

Eribert

Patrik 

Ciril 

Jožef, pomočnik lieške fare - 4. post. ned

Arkipo - POMLAD

Nikolaj

Lea

Walter

Oscar

Gospodovo oznanjenje 

Lara - 5. post. ned.

Lidija 

Prisk

Evstazij

Amadej

Benjamin

Ajda

Mati je ajdo sejala
za sveto Ano.

S črnim zrnjem metala
bel up je pod brano,

da svojo setev ubrani
pred močo in sušo,

 da ajda nahrani 
telo ji in dušo.

Kronala sreča mila
je materi delo:

blaženost z ajde je pila
skupaj s čebelo.

Mati je ajdo žela
pod večnim nebom,
kot ajda zakrvavela

in z ajdo šla k delom.

Tone Pavček
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Terezija - 26. nav. ned.

Angeli varuhi  

Gerard

Frančišek Asiški

Marija Favstina Kowalska 

Bruno 

Rožarska Devica Marija

Ugo - 27. nav. ned.

Dionizij 

Danijel 

Janez XXIII. 

Serafin

Edvard

Kalist I.

Terezija V. Avilska - 28. nav. ned. - BURNJAK

Marjeta 

Ignacij Antiohijski 

Luka evangelist 

Pavel od Križa

Irena 

Maša za varuha pri Sv. Štuoblanke 

Janez Pavel II. - 29. nav. ned

Janez Kapistran

Anton M. Klaret

Darija 

Lucijan

Evarist

Simon in Juda Tadej ap.

Honorat - 30. nav. ned

Benvenuta B. 

HLIEBCI

Mulce

Na vieš, ka so mulce?
Je bilo vic manier za jih runat. Mene so bile vsec 
tiste s cukerjam. An grozdje te suhe je bluo noter.
Kar so ubil prase, kajšan je lovil kri tu dno posodo 
an je miešu an miešu v telo posodo, ker se ni smiela 
usiert. So mešal telo kri, dok se ni pomerzliela.
An potle so jo zmešal z jejdovo moko an so diel 
cuker, grozdje te suhe noter, so mešal vse kup an 
so napunli čerieva od tistega praseta, ki so ga ubil. 
Lahko da so diel tud vodo, ker čene te ne rata dost 
blaga.
Ist viem kok je naša mama runala. Kajšni niso 
kladli cukerja, pa niso ble takuo dobre.
An so diel an kako uonjo, al kanelo al kar je bilo 
všeč, magar de an majeròn. Kajšan je zriezu noter 
an špeh. An potle so diel kuhat tu vodo.
Kar so bli kuhani so jih zriezal na kosčicje.
To smo klical mulce.

Žganci

Tle smo vajeni runat žgance s serkuovo moko.
Denemo gret gor na špurget lonc za pulento, kar 
se ogrije lonc denem noter maslo an kar maslo 
se staji, da rata no malo armeno ma ne previc, 
denem moko noter an pražim - mi pravmo upražt 
moko - an se jo mieša za deset minut al en kuart 
ure. Se mieša telo moko, dok se ne upraž fajno an 
se dolije gorko vodo. Ne previc, ma an ne premalo 
vode zak, če je previc rata župa an če je premalo 
rata pa suha. Se dene nomalo, da ratajo koščici. 
Deneš an no malo soli not v vodo an, de se mieša 
ne dugo cajta potle vic, lohno še pet minut, narvic 
deset. 
An so nareti an potle se jih ije. Mi smo jih zmiraj z 
mliekom kislim jedli. Smo diel tu tont telo pulento 
an smo ulil gor mlieko kislo an smo jedli. Magar 
zvečer, pozim.
Mi smo pravli žganci al pa pulenta te suha.

Gabriella Cicigoi Pitažova

Opomba: v Sloveniji običajno runajo žgance z 
jejdovo moko an še donas je ena izmed slovenskih 
tradicionalnih jedi.
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Pratike ~ pretke 

Naslov projekta, ki ga tle z risbami an teksti 
predstavljamo, ima v sebe besiedo ajda (jejda) an 
besiedo pratika (pretka). Ko smo začeli raziskavo, 
kar nas je najvic spodbudilo, je bila veza med vic 
sort žita an cikličnim cajtam. Smo začel raziskovat 
različne formate koledarjev, kuo kažejo cajt, ki 
teče an cikličnost letnih časov: odkrili smo pretke! 
Pratike – besieda je vzeta iz stare niemške besiede 
Praktik – so bli ilustrirani majhani almanahi 
(včasih samuo 5 cm x 8 cm), imiele so koledar 
lieta, vse svetnike, lune an planete miesac za 
miescam, zodiak, vreme an lietne čase, poučne 
nasviete o poljedelstvu, zdravstvu, navade, 
pregovore, včasih literarna an druga besedila.
Parva knjiga v slovenščini s koledarjem je 
Ta slovenski kolendar ki vselej terpi Primoža 
Trubarja. Nastisnili so ga dvakrat, parvič lieta 
1557 s koledarjem za lieta 1558-1630 an drugič 
lieta 1582 s koledarjem za lieta 1582-1700. 
Naslov koledarja se nanaša predvsem na niemško 
tradicijo tiskanja koledarjev, ki dajejo informacije, 
datume an planete za vic liet, pogostu za 100 
liet. Trubarjev koledar iz lieta 1557 je parva 
tiskana slovienska knjiga, ki niema samuo vierske 
vsebine.
Pri nas poznamo Trinkov koledar, ki je nieke 
vrste sodobna pratika, po modelu slovienskih 
liternarnih pratik. Liep primier literarne 
pratike je tista iz lieta 1914, kjer je miesce opisu 
pomemben slovienski pesnik Oton Župančič, 
ilustracije napravu pa umetnik Hinko Smrekar. 
V njem so še piesmi različnih avtorjev, zgodbe, 
razmišljanja, odlomki iz romanov.

Circolo di cultura kulturno društvo Rečan Aldo Klodič Liessa/Liesa 3, 33040 Grimacco/Garmak (Ud) | www.recan.it | info@recan.it

Hugo

Cvetna nedleja - Ojčinca

Rihard

Izidor

Vincent

Velik četrtak - Zadnja večerja

Velik petek - Vilja in post

Velika sobota - Jezus v grobu - Požegnanje kruha 

Velika noč - Jezusovo Vstajenje

Velikonočni pandiejak

Stanislav

Kostantin

Martin

Lambert

Cesar

Bela nedieja - 2. velik. ned.

Elija

Sabina

Marta

Nježa 

Anzelm

Leonida

Elena V. - 3. velik. ned.

Fedele

Marko evangelist - rogacjoni du Kozc - dan osvoboditve 

Marija, Mati dobrega sveta

Simon

Valerija

Katarina Sienska

Pij V.- 4. velik. ned.
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Egidij 

Ingrid 

Gregor - Senjam du Kozc

Ida 

Mati Terezija

Diego  

Regina

Rojstvo Device Marije - Opasilo lieške cierkve

Sergej - V NEBU LUNA PLAVA

23. nav. ned. - Bandimica na Liesah

Proto in Hjacint 

Marijino ime 

Venerij

Povišanje sv. Križa

Žalostna Mati Božja

Kornelij in Ciprijan

Stigme Sv. Frančiška - 24. nav. ned. - Kvatarinca pri Sv. Martine

Jožef Kupertinski

Teodor

Andrej

Matej ap. in ev.

Mavricij 

Pij iz Pietralcine - JESEN

Anton M. Slomšek - Hošinski senjam - kvatarna ned.

Firmin

Pavel VI.

Vinčenc

Venčeslav 

Mihael, Gabrijel, Rafael nadangeli

Hieronim - Praznik Sv. Mihiela, varuh Topoluške cierkve

Kozouci

Glede jejde je bilo zame zlo zanimivo brat, 
da nekateri strokovnjaki so nucanje kozouca 
an razvoj tele strukture mocnuo povezal s 
pridelovanjem jejde. Jejda se pridiela ku druge 
rastline v njivi, jo siejemo poliet potle, ki smo 
požel ušenico al jičmen al ki druzega. Zatuo so 
jejdo pobieral jeseni, septembra ali v začetku 
oktobra, kar v alpskih regijah je pogosto mokro 
vreme: potriebna je bila struktura za hitro posušit 
pridielak, da na zagnije.
Še tuole ...
Arhitekturna tipologija kozouca je zlo razširjena 
v Benečiji an Sloveniji, pa tud v Avstriji, 
predvsem na Tirolskem, kjer mu pravijo harpfe 
ali doppelharpfe, v Švici ga kličejo histe ali 
kornhiste, an v Južni Tirolski (Alto Adige). 
Podobne tipologije ušafamo tudi v Skandinaviji, 
na Kitajskem an Japonskem. Kozouci so se razvili 
pru v krajih, kjer mocnuo dežuje an pridielkov 
kot so jičmen, ušenica, jejda an tudi sena ne bi 
mogli sušiti na njivah v snopih. Bluo je trieba jih 
obiest na konstrukcije, kjer so se mogle buj hitro 
sušit.
Po strukturi kozouc ne kaže samuo minevanja 
časa, je posebej naret za sprejet cikličnost časa an 
lietni časi mu dajejo podobo. Pozno poletje: vse 
horizontalne palce pune sena al jejde na pustijo 
v notranji prostor skoraj nič svetlobe. Zgodnja 
pomlad: vse senuo, posušeno na kozoucu, je bilo 
ponucano čez zimo, kozouc je spet prazen an 
njegov centralni prostor preplavi svetloba. 
Kozouc je ku kolendar, ki ima obliko hiše.
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Jožef delavec - maša pri Sv. Matij - Praznik diela 

Atanazij

Filip in Jakob, apostola

Florijan

Angel

Dominik Savio 

Flavija - praznik na Liesah za Marijo dobrega sveta - 5. velik. ned.

Bonifaciji

Izaija

Kataldo

Fabij

Poldo

Fatimska Mati Božja 

Matija ap. - Koziski senjam - 6. velik. ned.

Sonija 

Ubald

Paskal Baylon  

Janez I. papež

Krispin

Bernardin 

Vnebohod - Božja pot vsieh far na Staro goro - 7. velik. ned.

Rita 

Deziderij

Marija pomočnica

Gregor

Filip Neri 

Avguštin 

Majnca 

Marija mater cerkve

Kancjan

Marijino Obiskanje

Pulenta ta čarna 

Po vojni so jejdo nucal za pulento, saj je bluo 
bielo sierkuovo moko težkuo dobit. Jejdo so imiel 
za manj vriedno an pogostu so jo dajal žvini. 
Samuo buj pozno so jo začel nazaj kuhat za 
posebne parložnosti, da bi navadnemu jedilu dal 
posebno čarno farbo an okus.

Nucamo:
• 1 liter vode
• 150 gr biele sierkuove moke
• 150 gr jejdove moke
• sol (po potriebi)
 
Posoda:
• kotlic
• pulentar
• metlica (frusta)

Cajt: 
1 uro

V vrielo vodo dodamo sol an počaso vlijemo v 
vodo že premiešano moko: jo najpriet zmiešamo 
z metlico, kar se začne gostit pa bomo nucal 
pulentar. Pustmo na ognju an ahtamo, de voda 
še napriej vre. Miešamo še 50-60 minut. Na dnu 
se lahko nardi okajena skorja: tuole je dobro, 
pulenti daje okus an - kar je kuhana an vekidana 
na leseno dasko - lahko odtrgamo skorjico iz 
kotlicja an jo jemo kot prigrizek.
Pulento pustmo počivat ​​2/3 minute priet ku jo 
začnemo jest.
 
Priporočamo:
De pulenta ostane topla, jo pokrijemo s kotlicjam 
al s tovajučam, dokjer jo na želmo jest. Nato jo 
preriežemo z nitjo, nit potisnemo pod pulento 
an jo potegnemo navzgor vickrat, de se nardijo 
koščic.

Dora Ciccone Blašcjova
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Alfonz

Evzebij 

Lidija

Janez M. Vianney

Marija Snežna Nives 

Jezusova spremenitev na gori Tabor - senjam v Lombaju

Donato

Domeniko

Tereza Benedekta 

Lovrenc

Klara

Ivana

Karmina pri sv. Štuoblanku - Senjam v Tarbiju

Maksimilijan Kolbe  - Požegnanje rož v Topoluovem

ROŽINCA pri Devici Mariji - Marijino Vnebovzetje

Rok 

Hijacint

Helena

Ludvik

Bernard - 20. nav. ned. - Senjam v Oblici

Pij X. 

Devica Marja Kralijica

Roža

Jernej ap.

Ludvik

Aleksander

Monika - 21. nav. ned. - maša v Gor. Tarbiju

Avguštin 

Janezov glavosek

 Gavdencij 

Pavlin

Ajda

Ob njivi grem, kjer ajda se razcveta,
zagrinja me, iz nje ne morem ven.

Valovje njenih stebel je kot sen,
v srebrno-rožno morje sem zajeta.

Vršički se prelivajo v tokove
in sklanjajo v srebrni se pregib.

Ko pljune veter vanjeslednji hip,
zaziblje kot valove vse cvetove.

Zabredem v svojih mislih v srebrnino,
dotakne se me ves dehteči sij.

Srebrno morje, skrij me vase, skrij,
poteši v mojem srcu bolečino!

Vida Taufer
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Juštin

Marcelin - Dan republike

Karel

Sv. Trojica - kvatarna ned.

Bonifaciji

Norberto 

Terezija de S.

Viljem

Efrem

Diana

Sveto rešnje telo

Onofriji

Anton Padovanski 

Fortunat

Proto mučenec 

Gvido

Brezmadežno Marijino srce

30. POHOD ČEZ NAMIŠLJENO ČRTO - maša pri sv. Martinu

Romualdo

Demecijo

Rajmund - POLETJE

Pavlin iz Nole

Jožef - KRIES SV. IVANA

Rojstvo Janeza Krstnika

Maksim - maša v Tarbiju za Sv. Ivan

Deodato

Ciril

Irenej

Peter in Pavel ap.

Prvi rimski mučenci

Po Koroškem, po Kranjskem

Po Koroškem, po Kranjskem
že ajda zori,
že ajda zori,
že ajda zori;

eno dekle jo žanje,
jo glav’ca boli,

jo glav’ca boli, prav zares.

Tri dni jo že žanje,
tri snopke ima,
tri snopke ima,
tri snopke ima;

pa poglejte na roke,
tri žulje ima,

tri žulje ima, prav zares.

Slovenska ljudska pesem
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Teodorik

Živa - Topoluški senjam - 13. nav. ned.

Tomaž ap. 

Elizabeta Port. 

Anton Marija 

Marija Goretti

Klavdij

Hadrijan 

Avguštin in drugi kitajski mučenci - 14. nav. ned.

Amalija

Benedikt

Mohor in Fortunat 

Henrik

Kamil 

Bonaventura 

Karmelska Mati Božja - 15. nav. ned. - maša pri Sv. Štuoblanku

Aleš 

Friderik

Aurea

Elija prerok 

Lovrenc 

Marija Magdalena

Brigita - 16. nav. ned. - praznik M. Magdalene v Oblici

Kristina

Jakob

Joahim in Ana 

Kliment

Viktor

Marta iz Betanje

Peter Krizolog - 17. nav. ned. - praznik Sv. Jakoba na Liesah

Ignacij

Ka cješ viedet? Kuo smo pardielal jejdo?

Ist sam biu šele majhan, kar smo tuole dielal …Je 
šlo mimo že puno liet. More bit je že sedamdeset 
liet an še vic, odkar sam vidu dielat an sam 
pomagu. Sam biu šele otrok, kar smo jejdo sijal 
sam imeu deset al petnajst liet. Sada jih imam 
malomanj devedeset … je že puno liet šlo mimo!

Jejda, za kar se zmislem, se sieje gor na ušenico. 
Luja se požanje ušenico an se usieje hitro jejdo 
takuo, de se zazdrelieje zadnje dni otuberja.
Kar smo jo požel, smo jo pobral an ložli sušit. 
Kar se posuši se trebja, zak zrase gor ku na roža. 
Sienje od jejde zrase 30-40 centimetru vesoko an 
ima puno rož, nardi an sienje an rata jejda. 
Za sušit smo imiel kozouce, smo požel an smo 
nardil pušje, snope. Smo jih ložli sušit gor na 
latnjake, kozouce. Smo imiel vsak svoj kozouc 
za klast sušit ušenico an jejdo. Kar se je posušilo 
lepuo smo znesli damu: tu skednjah smo pa 
očedli an je paršlo uon tuole blaguo. 

Jejda mi nie bla dost všec. Doma smo kuhal 
jejdovo pulento; jejdova pulenta pride dobrà. 
Smo jo malokrat kuhal al pa smo moko mešal  
z nomalo biele sierkove moke. Uoz jejde pride 
pulenta čarna, pa ima puno v sebe, je bogata.
Jejda na rata povsierode. Mi druz smo živiel, kar 
sam biu majhan v briegu. Gor na 400-500 metru 
je biu prestor dobar za jejdo … je ratuvala liepa 
an je rindla puno. Imiela je v sebe puno dobrega 
an midruz smo jo dajal an žvin. An kakuošan, de 
so imele puno jajc.

Tenčas smo gor po brezieh dielal vse na ruoke. An 
ušenico, smo jo znesli tu an hram, smo jo dielal an 
očedli, vse na ruoke. Smo imiel vieunjak, je uon 
padla šporkarija. Tenčas tle par nas, po brezieh, 
nie bluo še poti gor po vaseh, potle k so ble poti 
smo pejal trebjat v Čedat za očedit ušenico an 
jejdo. Vse kar je bluo, smo dol pejal. Pa priet se je 
muorlo ta doma narest vse na ruoke.
Za moko si muoru nest du malin dol na Liesa an 
so zamliel ku ušenico, ku sierak. 
Priet so imiel tele malne po vsieh dolinah. Pod 
vsako vasjo, kjer je bla uoda, so malin nardil 
takuo nieso muorli predeleč nosit gor an dol, zak 
je blo težkuo.

Beppino Ruttar Mohorinu


